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Liebe Freunde
des guten Geschmacks,

nach vielen Monaten im Zeichen der Corona-Pandemie hat uns das
Jahr 2021 mit zahlreichen schénen Momenten und Events fur unser
Durchhalten belohnt: Wir haben den Abschluss von Turnieren gefei-
ert, das tolle Wetter auf unserer Terrasse und die personlichen Begeg-
nungen genossen, haben unsere Clubmeister hochleben lassen und
hatten eine zunftige Gaudi zum Oktoberfest. Auch optisch hat sich im
Laurens einiges geandert. Wir haben unter anderem die Monate der
einzelnen Lockdowns genutzt, um die Innenrdume zu renovieren und
mit neuen Mobeln auszustatten, sodass nun alles in neuem Glanz
erstrahlt.

Kulinarisch sind wir jetzt im Herbst/Winter angekommen und neben
beliebten Klassikern wie Kirbis, Riubenmus, Gans und Grinkohl kon-
nen Sie sich auch wieder auf reichhaltige Wildbuffets mit Hirsch, Reh
und Wildschwein aus heimischen Forsten freuen. Wieder zurlick aus
der Sommerpause ist auch unser beliebtes Angebot flir Zwei. Getreu
des Mottos ,Liebe geht durch den Magen® gibt es wieder Candlelight
Dinner in romantischem Ambiente mit eine ganzen Ente - am Tisch
tranchiert - mit Rotkohl und KI6Ren oder Kroketten. An den Weih-
nachtsfeiertagen warten ebenfalls wieder viele festliche Késtlichkei-
ten und nach dem Erfolg im vergangenen Jahr auch die Weihnachts-
und Silvester-Uberraschungs-Boxen.

Mein Team und ich freuen uns auf lhren Besuch!

Herzlichst,

Christophh Meyer
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Genuss in der (Vor)Weihnachtszeit

Winterzeit ohne Griinkohl und
Riilbenmus? Nicht mit uns! Des-
halb haben wir den beliebten
Gerichten bis zum Jahresende
wieder einen festen Platz auf
unserer saisonalen Speisekarte
reserviert.

Auch unser Wildbuffet wird in
diesem Jahr natirlich nicht feh-
len: am 14. und 20. November
sowie am 3. Dezember gibt es um
18.30 Uhr ein reichhaltiges Buf-
fet mit Spezialitaten von Hirsch,
Reh und Wildschwein aus hei-

Lecker in den Tag starten

Ein schoéner Sonntag beginnt
fur Viele mit einem ausgiebigen
Frihstick, netter Gesellschaft
und vielleicht auch einer Runde
Golf. Im Laurens lasst sich jetzt
alles miteinander verbinden. Als
Erganzung zum taglichen Frih-
sticksangebot findet zukiinftig
immer sonntags von 9 bis 12 Uhr
ein Frahstlcksbuffet statt. Zum

mischen Forsten mit verschiede-
nen Beilagen und herbstlichem
Dessert. Der Preis fur das Buffet
betragt 28,90 Euro. Aufgrund der
groflken Nachfrage empfehlen wir
eine rechtzeitige Reservierung.

Im Dezember folgen mit weih-
nachtlichen  Friihstiicksbuf-
fets an den Sonntagen und
festlichen Menus an den Weih-
nachtsfeiertagen weitere High-
lights in unserem kulinarischen
Kalender.

Preis von 16,90 Euro erwartet
die Gaste eine grofe Auswahl
an Kostlichkeiten wie Antipasti,
RuUhreivariationen, Lachs, ver-
schiedene Brotchen, Croissants,
Aufschnitt, Ruhrei, Musli, Joghurt
und Obst. Ebenfalls inklusive
sind jeweils 1 Heildgetrank nach
Wahl sowie ein Glas Prosecco
oder Saft geniel3en.
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Liebe geht durch den Magen

Im Winterhalbjahr ist auch unser
Candlelight Dinner wieder zu-
rick. Getreu des Mottos ,Liebe
geht durch den Magen® gibt es
in romanischem Ambiente eine
ganze Ente, am Tisch tranchiert,

mit Rotkohl und KI6en oder Kro-
ketten zum Preis von 28,90 Euro
fur zwei Personen. (Das Angebot
gilt taglich. Eine Vorbestellung ist
erforderlich)

Feiern Sie in besonderem Ambiente

Sie planen lhre Weihnachts-
feier oder ein Familienfest und
sind noch auf der Suche nach
der passenden Location? Dann
sind Sie bei uns im Restaurant
Laurens genau richtig: wir stel-
len Ihnen gerne ein individuelles
Menu, Buffet oder Barbecue zu-
sammen. Auf Wunsch auch in
Kombination mit Golfunterricht,
Indoor-Golf, BoReln, einer Fa-
ckelwanderung oder einem
Putt-Turnier. Zusammen mit dem
Wintergarten und dem gemutli-
chen Kaminzimmer bieten unse-
re Raume Platz flr Festlichkeiten
und Veranstaltungen mit bis zu
150 Personen.

Auch Firmenfeiern bekommen
bei uns einen besonderen Rah-
men. Fur Meetings und Ge-
schaftstermine stehen |hnen
aullerdem bei uns separate
Raumlichkeiten zur Verflgung,
die eine ruhige Atmosphare flr
produktives Arbeiten bei ab-
wechslungsreicher Verpflegung
garantieren - nach Wunsch auch
mit aktiver Pause.

Weitere Informationen gibt es
auch unter 04349 /91 70 70 oder
auf www.restaurant-laurens.de

Sprechen Sie uns gerne an!
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Silvester im Laurens

Dass wir im Laurens lange und
ausgelassen feiern kdnnen, das
haben die vergangenen Partys
gezeigt. Deshalb haben wir natur-
lich auch zum Jahreswechsel ein
Event geplant. Am 31. Dezember
erwartet unsere Gaste ab 19 Uhr
eine Silvesterparty mit reichhal-
tigem kalt/warmen Buffet, Musik
und Tanz. Im Eintrittspreis von
79 Euro sind aufRerdem alkoholf-
reie Getranke, Wein, Prosecco,
diverse Longdrinks, Pils und He-
feweizen sowie die traditionellen
Mitternachts-Berliner enthalten.
Anmeldungen nehmen wir unter
04349 /91 70 70 entgegen.

Lebkuchenhaus backen

Sie mochten zu Hause feiern
und mochten sich und lhre Gas-
te kulinarisch verwohnen lassen?
Nach dem Erfolg im vergange-
nen Jahr gibt es wieder unsere
Silvester-Uberraschungs-Boxen
mit leckeren Speisen flur ein kalt/
warmes Buffet (zum selbst er-
warmen) mit Dessert, Sekt und
Berlinern. Varianten: mit Fisch,
mit Fleisch oder mit Fisch und
Fleisch (33,33€), vegetarisch
(28,28€), Preis p.P.

Zur Einstimmung auf die Vor-
weihnachtszeit und um Kindern
das Warten auf den Weihnachts-
mann zu versufRen, verwandelt
sich das Laurens am 28. Novem-
ber um 12 und 16 Uhr sowie am
5. Dezember um 15 Uhr in eine
Bastelstube fir Lebkuchenhau-
ser. Gemeinsam mit unserer
Konditorin Jana konnen die Kin-
der ihr eigenes Knusperhaus zu-
sammenbauen und mit Suligkei-
ten kreativ verzieren. Wir bitten
wir um rechtzeitige Anmeldung.
Die Teilnahmekosten pro Kind
betragen 18 Euro inklusive Mate-
rial und HeilRgetrank fur die Be-
gleitperson
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Aus alt mach neu

In den vergangenen Monaten
wurde im Laurens fleil3ig gesagt,
geschraubt und gemalt und das
Ergebnis kann sich wirklich se-
hen lassen. Unser Wintergar-
ten erstrahlt in neuem, frischen
Glanz und der zentrale Gastraum
hat nicht nur einen neuen Ful3-
boden und Anstrich bekommen,
sondern auch eine neue Ausstat-
tung.

Auch der Tresenbereich wur-
de komplett erneuert und bietet
jetzt Platz fir eine ansprechen-
de Prasentation der Spirituosen,
eine grolRe Barista-Kaffemaschi-
ne und einen Kuchentresen, der
taglich mit frischen Kuchen und
Torten unserer Konditorin Jana
bestlckt wird.

Ein solcher Umbau ist ein grof3er
Gewinn und auch ein enormer
Aufwand. Deshalb mochten wir
uns bei unseren Unterstitzern
bedanken, die mafRgeblich zum
Erfolg dieses Projekts beigetra-

gen haben. Unser Dank geht an
die Bittburger Braugruppe mit der
Marke Konigs Pilsner, die bei der
Planung und Gestaltung des Um-
baus unterstiitzt hat. Das Ziel, die
die englische Club-Atmosphare
im frischen Kleid zu erhalten, ist
sehr schon umgesetzt worden.
Vielen Dank auch an Marc Schie-
mann und Christoph Hammer,
Seeberger Kaffee, sowie an Dirk
Jacobsen von Getranke Behn flr
den Rat und die Ideen.
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Fur den Neubau des Tresens und
der Bar danken wir der Firma
Werk Ing., sowie Brunner Boden-
belage und Inside-Living Woh-
nambiente aus Bildelsdorf fur die
Mobel-Ausstattung. Ein beson-
derer Dank geht an Eckhart Sindt

Follow us

Neuigkeiten und Informationen
zu Veranstaltungen und Aktionen
im Restaurant Laurens finden
Sie auch in den sozialen Medien
unter:

und den Golfclub Uhlenhorst, so-
wie an das gesamte Team des
Restaurant Laurens und die Fa-
milie, die gemeinsam die schwe-
ren Zeiten mit acht Monaten Lock
Down und einem Umbau ange-
packt und gemeistert haben.

H RestaurantLaurens

-
‘ 0] restaurant_laurens
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Aktionen & BEvents

14.11., 20.11. & 3.12. Wildbuffet ab 18.30 Uhr
Spezialitaten von Hirsch, Reh und Wildschwein aus heimischen
Forsten mit Beilagen und Dessert - 28,90€

28.11. & 5.12. Lebkuchenhaus basteln 12 & 16 Uhr bzw. 15 Uhr
mit unserer Konditorin Jana, Kosten pro Kind 18€ inkl. Material und
einer Tasse Kaffee/Tee fir die Begleitperson

Candlelight Dinner taglich
ganze Ente, am Tisch tranchiert, mit Rotkohl und Kroketten oder
Kloken 28,90€ fir Zwei

Friihstiick im Laurens mo - sa von 9 bis 12 Uhr
verschiedene Frihstlicksangebote zum Start in den Tag

Friihstiicksbuffet sonntags 9 bis 12 Uhr
reichhaltiges Buffet - inkl. Glas Prosecco/Saft und HeilRgetrank
16,90€ | im Dezember mit weihnachtlichen Kostlichkeiten
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24.12. Weihnachts-Box (Abholung bis 11.30 Uhr)
Varianten: Gans, Ente, Hirschgulasch, geflllter Kurbis (veg.)

25./26.12. Weihnachtsgerichte ab 12 Uhr
verschiedene weihnachtliche Gerichte mit Gans, Ente, Hirsch oder
auch vegetarisch

31.12. Silvester im Laurens ab 19 Uhr

mit reichhaltigem kalt/warmen Buffet, Musik und Tanz. 79€

(inkl. Softdrinks Wein, Prosecco, diverse Longdrinks, Hefeweizen,
Pils und Mitternachts-Berliner)

Silvester-Uberraschungs-Box Abholung bis 16 Uhr
kalte/warme Speisen (zum selbst erwarmen) fur ein Buffet mit
Dessert, Sekt und Berlinern. Varianten: mit Fisch, mit Fleisch oder
mit Fisch und Fleisch (33,33€), vegetarisch (28,28€), Preis p.P.

Griinkohl & Riibenmus
Gans & Ente
Wildspezialitaten
Punsch & heiRer Aperol
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Klassisches Handwerk trifft modernes Wissen

Das Weingut Pauser liegt im
deutschen Anbaugebiet Rhein-
hessen in der Gemeinde Flon-
heim. Die insgesamt mehr als
30 Hektar Rebflache sind mit
den WeilRweinsorten Riesling,
Grauburgunder, Weil3burgunder,
Chardonnay, Kerner, Rivaner
und Morio-Muskat, sowie mit den
Rotweinsorten  Spatburgunder,
Dornfelder, St. Laurent, Merlot,
Cabernet Sauvignon und Regent
bestockt.

Der Familienbetrieb kombiniert
klassisches Winzerhandwerk mit
modernstem Wissen und zeich-
net sich durch schonenden Aus-
bau und eine langsame Reifung
der Weine aus. Jede Rebsorte
gedeiht auf dem fUr sie besten
Boden. Ertragsreduktion ist ein
weiterer Schritt hin zu einer ho-
hen Qualitat. Seit mehreren Ge-
nerationen wird das Weingut in
der Familie betrieben. Wie Senior
Friedrich hat auch Tochter Eva
das Handwerk von der Pike auf
gelernt. Die Jungwinzerin bringt

ihre Auslandserfahrung aus Ka-
lifornien insbesondere bei den
Rotweinen ein und engagiert sich
im Netzwerk Generation Riesling
fur den deutschen Wein.

Von Gault Millau gab es fir das
Weingut Pauser zuletzt eine Trau-
be und auch bei Wettbewerben
wie Best of Riesling und AWC
Vienna war das Vater-Toch-
ter-Gespann mehrfach erfolg-
reich.

»
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Seit mehr als 175 Jahren...

...setzt das traditionsreiche Fami-
lienunternehmen Seeberger auf
Qualitat, Nachhaltigkeit und Part-
nerschaft.

Seit der Unternehmensgrindung
im Jahr 1844 bringt Seeberger
mit Leidenschaft und Liebe zur
Perfektion die besten Naturschat-
ze aus aller Welt in die Tlten und
Tassen der GenielRer. Als eine
der altesten Kaffeerostereien
Deutschlands legt das Ulmer Fa-
milienunternehmen grofiten Wert
auf beste Qualitat.

Nachhaltige Achtsamkeit und die
Verarbeitung feinster Zutaten
sind im Restaurant Laurens und
auch bei Seeberger selbstver-
standlich. Aus den besten Roh-
kaffees der Erde entstehen in der
Ulmer Kaffeerdsterei durch scho-
nende Langzeit-Trommelrdstung
hervorragende Kaffee-Speziali-
taten. Zur lebendigen Tradition
zahlt aber ebenso ein nachhal-
tiges Wirtschaften, das sich aus
tiefem Verantwortungsgefihl

fur nachfolgende Generationen
speist. Denn in jedem Seeberger
Produkt steckt ein Stlck Natur-
genuss. Durch regelmafRige Be-
suche in den Ursprungslandern
kennt und pflegt man langjahrige
Partnerschaften und achtet auf
die Einhaltung von Sozial- und
Umweltstandards.

Da schmeckt man die Liebe zur
Natur — genief3en Sie einen frisch
gebrihten Seeberger Kaffee im
Restaurant Laurens!
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Restaurant LAURENS oatte RESTAURANT

MduhlenstraBe 37 ~
24229 Dénischenhagen V"N
Tel.: 04349 /917070 EST. ks
info@restaurant-laurens.de Rad b il

(eer Restanrant =

YAcCHT CLUB STRANDE

WEISST DU ES SCHON?

m DANN ABONNIER MAL!

DAMIT DU WEISST,
WANN DU KURS NEHMEN KANNST!

Wenn du unseren Newsletter abonnierst, liefern wir dir leckeres
Wissen direkt frei Haus. Du gehorst zu den ersten, die den
Eréffnungstermin erfahren und unser kulinarisches Angebot

kennenlernen. )
Jetzt abonnieren

Am Deich 1| 24299 Strande

www.meer-restaurant.de



